
Monthélie AOC blanc
La Combe Danay, Domaine Belleville

Monthélie – la perle cachée de la Bourgogne

Description:
L’appellation  Monthélie,  encore  peu  connue,  est  située  entre  Volnay  et  Meursault  et  est
considérée comme un secret bien gardé de la Côte de Beaune. Le Blanc La Combe Danay du
Domaine Belleville  allie  des  notes  fraîches  d’agrumes et  de fleurs  à  une minéralité  subtile.
Élevé en barrique, il présente une belle structure et une texture onctueuse – un chardonnay
plein de clarté, de profondeur et d’élégance bourguignonne.
Profile aromatique:

Va bien avec:
Entrées  raffinées,  cocktail  de  crevettes,  vitello  tonnato,  pâtes  à  la  carbonara,  lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs  complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
Pays d'origine: France
Appellation: Côte de Beaune
Producteur: Domaine Belleville
Fabrication: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 13.0%
Raisins: 100% Chardonnay
N° article: 1396224
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Monthélie AOC blanc
La Combe Danay
Domaine Belleville

Pays d'origine: France
Classifications: Score 19/20
Raisins: 100% Chardonnay
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 12 Mois en Barrique
Teneur en alcool: 13.0%
Température: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs

complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
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