
Chasselas Vieilles Vignes
Clos de Mangold, Valais AOC, Domaine Cornulus

Affiche un potentiel de garde hors du commun

Description:
Autoproclamés «terroiristes du vin», les cousins Stéphane Reynard et Dany Varone mettent
tout  en  œuvre  pour  valoriser  leur  mosaïque  de  terroirs.  Leurs  vins  très  prisés  issus  de  la
commune  pittoresque  de  Savièse  font  partie  de  l’élite  du  Valais.  Leur  Chasselas  Vieilles
Vignes, prove-nant de la vigne en terrasses très belle, mais difficilement accessible, du Clos
Mangold, est vinifié en amphores.
Profile aromatique:
Jaune  moyen,  accents  dorés.  Bouquet  complexe  aux  notes  fruitées  et  minérales,  tilleul,
groseille à maquereau, sauge, ainsi qu’un peu de pierre humide et un soupçon de menthol.
L’attaque  élégante  fait  place  aux  arômes  complexes  de  chasselas,  avec  maintenant
également des abricots et un peu de miel, du pain à toast légèrement grillé et un soupçon de
noisette; fraîcheur agréable dans la finale persistante.
Va bien avec:
Entrées  raffinées,  cocktail  de  crevettes,  vitello  tonnato,  pâtes  à  la  carbonara,  lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs  complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
Pays d'origine: Suisse
Producteur: Valais AOC
Fabrication: en Amphore
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Teneur en alcool: 12.5%
Prêt à boire: À l'apogée
Raisins: 100% Chasselas
N° article: 1287425
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Chasselas Vieilles Vignes
Clos de Mangold
Valais AOC

Pays d'origine: Suisse
Classifications: Score 18.5/20
Raisins: 100% Chasselas
Prêt à boire: À l'apogée
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Fabrication: en Amphore
Teneur en alcool: 12.5%
Température: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs

complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
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