UHATEAU AUSONE

SAINT - EMILION

FAMILLE VAUTHIER

MOVENPICK

VINS

Chateau Ausone

ler Grand Cru Classé A, St-Emilion AOC

Un Saint-Emilion parmi les plus parfaits et les plus classiques.

Description:

Le Chateau Ausone est synonyme de vignobles de réve tres bien situés et de vins
absolument spectaculaires qui n‘ont pas leur pareil pour équilibrer I'intensité et la finesse, la
puissance et la minéralité. Au lieu-dit Roc Blancan, qui signifie littéralement «le rocher
blanc», le Chateau Ausone est situé sur un versant ou les vignes sont profondément
enracinées dans le calcaire et ou les flts sont entreposés dans des carrieres souterraines.
Depuis 1690 déja, la famille Vauthier veille sur ce vignoble particulier. Aujourd'hui, Alain et
sa fille ainée Pauline représentent la dixieme et la onziéme génération a la téte de ce
domaine viticole de pointe mondialement connu. Le Chéateau Ausone comprend sept
hectares de vignes sur de petites terrasses qui, encadrées de pierres, sont non seulement
protégées du vent, mais aussi orientées est-sud-est pour capter de maniére optimale les
rayons du soleil - des conditions privilégiées qui se refletent clairement dans le parfum noble
et le goQt noble de ce Saint-Emilion.

Profile aromatique:

Un bouquet incroyablement profond et sombre, aux notes de framboise des bois, de graphite
noir, d’orange sanguine et d'un parfum séduisant d’iris. Des ar6mes frais d’airelle rouge, de
framboise et de sauge. En bouche, il se révéle majestueux, avec une texture veloutée et
soyeuse, un corps dense et parfaitement structuré, associé a une race vibrante, puis ce
géant explose. La finale, fulgurante, est un véritable feu d’artifice : groseille rouge, poivre
blanc, douceur-salé.

Accompagne idéalement:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecéte, le rumsteack, les truffes noires et la céte de
beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.

Pays d'origine: France

Sous-région: St-Emilion & Satellites

Producteur: St-Emilion AOC

Elevage: en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

A boire: 2032-2072

Cépage(s): 65% Cabernet Franc, 30% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon
N° article: 0461725
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105
Chateau Ausone
ler Grand Cru Classé A
St-Emilion AOC
Herkunft: France
Notation: Falstaff 100/100, James Suckling 99-100/100,
Parker 97-99/100, Vinum 99/100, WeinWisser
19.5+4/20, Score 20/20
Cépage(s): 65% Cabernet Franc, 30% Merlot, 5% Cabernet
Sauvignon
A boire: 2032-2072
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: en Barrique
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.
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