
Resi
Valais AOC, St. Jodern Kellerei

Description:

Profile aromatique:
Le Resi est un cépage autochtone devenu extrêmement rare aujourd’hui. Les habitants de la
vallée de l’Eifel l’ont particulièrement apprécié en le faisant vieillir dans des fûts de mélèze
dans leurs caves fraîches pour en faire un vin de glacier.
Va bien avec:
Entrées  raffinées,  cocktail  de  crevettes,  vitello  tonnato,  pâtes  à  la  carbonara,  lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs  complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
Pays d'origine: Suisse
Producteur: St. Jodern Kellerei
Teneur en alcool: 11.7%
N° article: 1363424
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Resi
Valais AOC
St. Jodern Kellerei

Pays d'origine: Suisse
Teneur en alcool: 11.7%
Température: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs

complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


