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Vervano Fermenté
Hibiskus, Limette, Ingwer, Hibiscus, limette, gimgembre, Alkoholfrei / sans alcool

La joie de vivre a un nouveau Compagnon

Description:

Quand un repas devient une expérience et que les conversations font oublier le temps,
Vervano Hibiscus, Citron vert & Gingembre est de la partie. L'alliance de I'hibiscus, du citron
vert et du gingembre éveille I'envie de sortir des sentiers battus. Elaboré dans une
manufacture de Salzbourg, ce kombucha bio sans alcool conjugue savoir-faire traditionnel,
légereté et art de la table contemporain. Produit en petites quantités et servi dans un verre a
vin, il apporte ses fines bulles a un apéritif élégant comme a un menu soigneusement
composé. Que I'on fasse connaissance ou que I'on retrouve des visages familiers, Vervano
donne envie de trinquer ensemble et de célébrer la soirée. La joie de vivre n’a pas besoin
d’alcool, juste d'une belle occasion.

Profile aromatique:

L'élégant équilibre d’Vervano entre légereté et notes florales établit de nouvelles références
et fait de cette boisson a base de thé une alternative sans alcool raffinée pour celles et ceux
qui aiment savourer en toute conscience.

Va bien avec:

Température:

Pays d'origine: Autriche

Producteur: Hibiscus, limette, gimgembre
Fabrication: 1.5 Mois en Cuve inox
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Prét a boire: A l'apogée

N° article: 13983--
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Etiquette a insérer pour les pinces de casier a vin
Taille: A7 74x105
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