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CHATEAU PALOUME!

CRU BOURG!

SurcrIc

HAUT-MEDOC

Chateau Paloumey

Cru Bourgeois, Haut-Médoc AOC

Ce 2010 a tout particulierement convaincu René Gabriel!

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Pourpre profond, étoffé, au chatoiement rubis. Le bouquet débute par une fine note de fumé,
avant une avalanche de petits fruits noirs - comme un buisson de myrtille - et presque une
délicate affinité avec un Shiraz. Densité en bouche, trame dense déja fort flatteuse, extrait
concentré; finale longue, aux arébmes de réglisse et surtout de petits fruits noirs.
Accompagne idéalement:

Il accompagne a merveille les steaks, le poisson au grill, le pain de viande, la lamproie et le
boudin, mais également un plateau de fromage ou des plats en daube.

Servierempfehlung:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: France

Sous-région: HMedoc

Produzent: Haut-Médoc AOC

Vol. alcool: 14.0%

A boire: jusqu'en 2032

Cépage(s): 65% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot

ArtikelInummer: 0108310
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Paloumey

Cru Bourgeois
Haut-Médoc AOC

Herkunft: France

Notation: René Gabriel 18/20, James Suckling 90/100,
Parker 87/100, Wine Spectator 91/100

Cépage(s): 65% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot

A boire: jusqu'en 2032

Vol. alcool: 14.0%

Servier: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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