
Moncalvina
Moscato Canelli DOCG, Coppo

Un Moscato d’Asti avec une noble étiquette

Beschreibung:
Les  quatre  frères  mettent  toute  leur  "passion"  dans  leur  travail.  La  DOCG  Canelli  est
synonyme  de  qualité  supérieure  absolue.  Son  arôme  original,  avec  une  douceur  fruitée
parfumée, convient aussi bien en prélude à un repas qu'en accord final après un repas.
Degustationsnotiz:
Jaune  clair,  reflets  tirant  sur  le  vert.  Un  soupçon  de  pêche  blanche  rehausse  le  nez  où  se
marient  harmonieusement des notes de raisins fraîchement cueillis,  de Golden Delicious et
d’abricots  mûrs.  Agréable  douceur  de  fruit  en  bouche,  avec  de  magnifiques  arômes
muscatés, de mandarines et d'agrumes; la mousse délicate soutient magnifiquement la note
de fraîcheur, finale tendre.
Accompagne idéalement:
Parfait pour accompagner les amaretti, les cantucci, un sabayon, un panettone, des crêpes,
un flan au caramel ou une torta della nonna, il s'appréciera aussi avec du gorgonzola et de
terrines.
Servierempfehlung:
Les vins doux légers entre 6 et 10 degrés, plus puissants entre 8 et 14 degrés.
Pays d'origine: Italie
Sous-région: Asti
Produzent: Coppo
Elevage: 2 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 5.0%
Cépage(s): 100% Moscato
Artikelnummer: 0176723
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Moncalvina
Moscato Canelli DOCG
Coppo

Herkunft: Italie
Notation: Score 18/20
Cépage(s): 100% Moscato
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 2 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 5.0%
Servier: Les vins doux légers entre 6 et 10 degrés, plus

puissants entre 8 et 14 degrés.
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