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Chateau Rollan de By
Cru Bourgeois, Médoc AOC

La touche de Cotarella dans un Médoc

Beschreibung:

Ce cru bourgeois séveux et accessible contient une proportion importante de Merlot. Le
propriétaire du chateau, Jean Guyon, a pris pour consultant I’'oenologue-star italien Riccardo
Cotarella.

Degustationsnotiz:

Pourpre-grenat tres dense et profond. Bouquet mir aux Iégeres notes compotées, délicates
senteurs de raisins secs. Bouche souple et crémeuse, tanins herbacés, extrait velouté de
compote de cerises noires et de mdres. Finale longue et massive de chocolat et malt.
Probablement le meilleur Rollan de By de tous les temps!

Accompagne idéalement:

Il accompagne a merveille les steaks, le poisson au grill, le pain de viande, la lamproie et le
boudin, mais également un plateau de fromage ou des plats en daube.

Servierempfehlung:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Pays d'origine: France

Sous-région: Medoc

Produzent: Médoc AOC

Vol. alcool: 13.5%

A boire: A l'apogée

Cépage(s): Cabernet Sauvignon, Merlot

Artikelnummer: 0195103
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Rollan de By

Cru Bourgeois

Médoc AOC

Herkunft: France

Notation: Parker 88-90/100, WeinWisser 18/20, Score
17/20

Cépage(s): Cabernet Sauvignon, Merlot

A boire: A l'apogée

Vol. alcool: 13.5%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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