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SOUTH AFRICA

John X Merriman

Simonsberg-Stellenbosch WO, Rustenberg Wines

Un chouchou du public de Stellenbosch

Beschreibung:

Un vin crémeux comme le John X Merriman, fait de chaque féte de famille un souvenir
unique. Merriman était le dernier Premier ministre de I’'ancienne colonie du Cap, I'actuelle
Afrique du Sud. Il avait acquis la propriété au XIXe siecle et en a fait I'une des meilleures
adresses du pays. Le pittoresque domaine est aujourd’hui dirigé par Simon Barlow et son fils
Murray.

Degustationsnotiz:

Rubis grenat, s’éclaircissant sur le disque. Bouquet complexe aux notes de cassis, de cerise
noire et de pastilles de chocolat, sur des touches de tabac du Brésil, de bois exotique et de
gelée de sureau. Bouche puissante et souple, extrait mdr, c’est un vin racé, complexe et
d’'une trés grande élégance. Finale concentrée aux ardmes de baies noires, de boite a
cigares et de geniévre.

Accompagne idéalement:

Il accompagne a merveille les grillades et barbecue de viandes et |égumes, les cuisses de
poulet, la gazelle et les boulettes de mais.

Servierempfehlung:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: Afrique du Sud

Produzent: Rustenberg Wines

Elevage: 20 Mois en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.0%

A boire: jusqu'en 2032

Cépage(s): 43.5% Merlot, 41% Cabernet Sauvignon, 8% Malbec, 7.5% Petit Verdot

ArtikelInummer: 0198119
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

John X Merriman

Simonsberg-Stellenbosch WO
Rustenberg Wines

Herkunft: Afrique du Sud

Notation: Tim Atkin 93/100, Decanter 91/100, James
Suckling 92/100, Score 18.5/20

Cépage(s): 43.5% Merlot, 41% Cabernet Sauvignon, 8%
Malbec, 7.5% Petit Verdot

A boire: jusqu'en 2032

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 20 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.0%

Servier: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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