
Pomorosso
Nizza DOCG, Coppo

Un Barbera culte de Coppo

Beschreibung:
Le  Pomorosso  1990  est  le  premier  Barbera  d’Asti  à  avoir  remporté  les  Tre  bicchieri  tant
convoités  au  Gambero  Rosso.  Avec  le  tout  dernier  millésime  2021,  également  auréolé  des
fameux  Tre  bicchieri,  le  domaine  montre  une  fois  encore  qu’il  domine  le  Piémont.  Le
Pomorosso  est  élevé  quatorze  mois  en  barriques  dans  les  caves  souterraines  du  domaine,
classées au patrimoine mondial de l’UNESCO.
Degustationsnotiz:
Rouge  rubis  dense,  disque  légèrement  plus  clair.  Le  fruit  marque  le  nez  très  concentré  de
framboises et de cerises, avec également du chocolat au lait et un peu de moka, puis enfin
une pointe de caramel. Une splendide concentration et beaucoup de fondant dans la bouche
marquée une fois encore par les fruits rouges, avec un souffle de malt; les arômes toastés 
ne s’imposent  pas de trop,  tannins doux et  veloutés;  texture très fine et  dense à partir  du
milieu de bouche; finale fraîche et persistante.
Accompagne idéalement:
Servez ce vin avec de l'agneau, du bœuf braisé, de la joue de bœuf, et du filet aux truffes. Il
conviendra aussi très bien aux plats de champignons ou potées de lentilles.
Servierempfehlung:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: Italie
Sous-région: Asti
Produzent: Coppo
Elevage: 14 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 16.0%
A boire: jusqu'en 2032
Cépage(s): 100% Barbera
Artikelnummer: 0212018
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Pomorosso
Nizza DOCG
Coppo

Herkunft: Italie
Notation: Parker 92/100, Score 18.5/20
Cépage(s): 100% Barbera
A boire: jusqu'en 2032
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 14 Mois en Barrique
Vol. alcool: 16.0%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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