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Riflessi d'Epoca
Ticino DOC, Gialdi

Note supréme pour ce Merlot élevé en barriques

Beschreibung:

Le Riflessi d’Epoca est un Merlot du Tessin puissant, du sud du Canton, élevé avec minutie
dans des barriques francaises. De toute évidence, les raisins de ce vin ont poussé sur de
vieux ceps, pour certains de trés faible rendement. Le domaine Gialdi est une institution du
Tessin, Feliciano Gialdi ainsi que son talentueux cenologue Alfred de Martin, sont de vraies
personnalités du vin, toujours en avance sur leurs principaux concurrents.
Degustationsnotiz:

Rubis jusque sur le disque. Le bouquet noble se développe continuellement avec des notes
de quetsches et de sureau, ainsi que des nuances de malt, de vanille et de créeme brllée.
L'attaque trés élégante, fait place au puissant fruité du Merlot, cerises, framboises et un
souffle de gelée de cynorhodon, crémeux et intense bien au-dela du milieu de bouche,
structure parfaite et tannins serrés; finale élégante et persistante avec une belle note de
fraicheur.

Accompagne idéalement:

Nous recommandons ce vin avec les escalopes de chevreuil, les cételettes de veau, I'émincé
de veau a la zurichoise, le filet Wellington et le tartare. Délicieux également avec des
fromages a pate mi-dure et la fondue chinoise.

Servierempfehlung:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Pays d'origine: Suisse

Produzent: Gialdi

Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 13.8%

A boire: jusqu'en 2034
Cépage(s): 100% Merlot

ArtikelInummer: 0276422
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

Taille: A7 74x105

Riflessi d'Epoca

Ticino DOC
Gialdi

Herkunft:
Notation:

Cépage(s):

A boire:
Weinbau:
Elevage:

Vol. alcool:

Servier:

Suisse

Parker 91/100, Falstaff 91/100, Score 18.5/20
100% Merlot

jusqu'en 2034

Traditionnelle

18 Mois en Barrique

13.8%
Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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