
Vega Sicilia Unico
Ribera del Duero DO, Bodegas Vega Sicilia

Unico: une exception de la Ribera del Duero

Description:
L’Unico  mûrit  pendant  au  moins  10  ans,  entre  le  fût  et  la  bouteille,  ce  qui  en  fait  l’un  des
processus de vieillissement les plus longs au monde. Les raisins destinés à l’Unico poussent
sur  19  types  de  sols  différents  aux  caractéristiques  très  spécifiques,  dont  la  plupart  sont
caillouteux  et  arides.  C’est  grâce  à  ce  terroir  exceptionnel  et  à  ce  processus  d’élevage
unique que l’Unico possède un si grand potentiel de garde.
Profile aromatique:
Pourpre profond aux reflets rubis. Cerises noires et prunes à la cannelle dans le nez racé aux
fines notes de cèdre,  de roses,  et de fruits secs,  mais également de pain d'épices,  de pain
aux fruits et de miel de forêt. Bouche soyeuse et fluide aux tanins ronds et à l'extrait tout en
douceur,  sur  des  arômes  de  baies  des  bois  bien  mûres  et  de  cerises  compotées,  à  la  fois
élégant et puissant.
Va bien avec:
Il  accompagne  délicieusement  le  filet  de  bœuf,  le  jarret  braisé  ou  les  côtelettes  d'agneau.
Vous pouvez également le servir avec des plats de chasse ou de la queue de bœuf
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: Espagne
Producteur: Bodegas Vega Sicilia
Fabrication: 60 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 14.0%
Prêt à boire: jusqu'en 2040
Raisins: 94% Tinto Fino, 6% Cabernet Sauvignon
N° article: 0300406
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Vega Sicilia Unico
Ribera del Duero DO
Bodegas Vega Sicilia

Pays d'origine: Espagne
Classifications: James  Suckling  98/100,  Guía  Proensa  99/100,

Score 20/20
Raisins: 94% Tinto Fino, 6% Cabernet Sauvignon
Prêt à boire: jusqu'en 2040
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 60 Mois en Barrique
Teneur en alcool: 14.0%
Température: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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