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A SICTIILIA
SECHA “UNICO"
Ribera del Duero

Denominaciin & Orige
Medulla do Oro y Gran

Exposicidn Internacional de Base
EMBOTELLADO EN LA PRO/
VEGASKILA S A WALBUENA

" Dsmemdecabranaa N 024112
BODEGAS VEGA SICILIA, 5. A
El Presidente
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Vega Sicilia Unico
Ribera del Duero DO, Bodegas Vega Sicilia
Le vin culte n° 1 d’Espagne dans un grand millésime

Beschreibung:

N’est produit que dans les meilleures années et constitue une classe a part.
Degustationsnotiz:

Pourpre intense, centre rubis. Nez complexe fait de pruneaux et de raisin noir, mais
également de cerises bien mlres, gelée de myrtilles et tarte fine aux noix. Texture soyeuse
dans le palais d’une incroyable élégance, I'éclatante richesse du Tempranillo se marie avec
la classe extraordinaire du Ribera, explosion de fruits noirs et rouges, chataignes grillées et
moka, chaleur et fondant jusque dans la longue finale moelleuse. Le vin de prestige de Vega
Sicilia et un millésime 2007 fabuleux en Ribera.

Accompagne idéalement:

Il accompagne délicieusement le filet de boeuf, le jarret braisé ou les cotelettes d'agneau.
Vous pouvez également le servir avec des plats de chasse ou de la queue de beeuf
Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goUter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Espagne

Produzent: Bodegas Vega Sicilia

Elevage: 54 Mois en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.5%

A boire: jusqu'en 2030

Cépage(s): 95% Tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon

Artikelnummer: 0300407
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Vega Sicilia Unico

Ribera del Duero DO
Bodegas Vega Sicilia

Herkunft: Espagne

Notation: Guia Repsol 99/100, Score 19.5/20

Cépage(s): 95% Tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon

A boire: jusqu'en 2030

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 54 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.5%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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