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Champagne Brut Impérial
Moét & Chandon, Moét & Chandon, Blank Metal Gift Box

Le Champagne emblématique de la Maison Moét & Chandon

Beschreibung:

Créé en 1869, le Moét Impérial incarne le style incomparable de Moét & Chandon, un style
que rendent inimitable son fruité éclatant, son palais séduisant et sa maturité élégante.
L'assemblage est composé de plus d’une centaine de crus différents, dont 20 a 30% sont des
vins de réserve. Il est le reflet de la diversité et de la complémentarité de ses trois cépages.
Degustationsnotiz:

Robe jaune dorée, ornée de reflets verts. Bouquet éclatant. Ardbmes vivaces de pomme verte
et d’agrumes. Des nuances minérales dispensent une fraicheur agréable. Notes subtiles de
brioche, de céréales et de noix fraiche.

Accompagne idéalement:

Vous apprécierez ce vin aussi bien a I'apéro avec des amuse-bouches, qu’avec des plats plus
élaborés comme des médaillons de veau a la créme, toutes sortes de patés ou des bouchées
a la reine. Il s’accorde en outre a merveille avec les poissons et fruits de mer, comme le
saumon fumé, les gambas, le sandre ou le homard, mais aussi la volaille fine.
Servierempfehlung:

Pour une dégustation optimale de vins effervescents jeunes, nous recommandons une
température de service de 6 a 10 °C. Les millésimes complexes et évolués s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.

Pays d'origine: France

Produzent: Moét & Chandon

Elevage: 36 Mois en Cuve inox

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 12.5%

A boire: A l'apogée

Cépage(s): 43% Pinot Noir, 33% Pinot Meunier, 23% Chardonnay

Artikelnummer: 03373--
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Champagne Brut Impérial

Moét & Chandon

Moét & Chandon

Herkunft: France

Notation: James Suckling 90/100, Score 18.5/20

Cépage(s): 43% Pinot Noir, 33% Pinot Meunier, 23%

Chardonnay

A boire: A l'apogée

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 36 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 12.5%

Servier: Pour une dégustation optimale de vins

effervescents jeunes, nous recommandons une
température de service de 6 a 10 °C. Les
millésimes complexes et évolués s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
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