
Clos Mogador
Gratallops Priorat DOQ, Familia Barbier-Meyer

Une rareté du pionnier du Priorat

Beschreibung:
Le domaine "Clos Mogador" est situé sur les collines au-dessus de Tarragone, près de la côte
nord-est de l'Espagne. Cultiver du vin dans cette région est un acte d'amour. Il faut travailler
la  vigne  à  la  main  et  les  rendements  sont  très  faibles.  Les  sols  de  ces  collines  escarpées,
souvent  en  terrasses,  sont  principalement  composés  d'ardoise.  Les  fissures  de  l'ardoise
permettent  aux  racines  de  s'enfoncer  profondément  dans  la  terre  à  la  recherche  d'eau
pendant la sécheresse des mois d'été.
Degustationsnotiz:
Bouquet  complexe  de  fruits  secs  –  pruneau  et  poire;  senteur  douce  et  raffinée  de  tabac,
épices suaves, olive noire. Bouche puissante aux tanins à maturité, aux arômes marqués de
fruits noirs et de chocolat aux fruits secs. Bel équilibre entre le caractère d’un René Barbier
et  la  douceur  du  Priorat.  Extrait,  charnu,  d’une  ampleur  impressionnante  jusque  dans  la
finale exhalant la mûre.
Accompagne idéalement:
Il  accompagne  délicieusement  le  filet  de  bœuf,  le  jarret  braisé  ou  les  côtelettes  d'agneau.
Vous pouvez également le servir avec des plats de chasse ou de la queue de bœuf
Servierempfehlung:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: Espagne
Produzent: Familia Barbier-Meyer
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0%
Cépage(s): 45% Garnacha, 29% Cariñena, 16% Syrah, 10% Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 0346719
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Clos Mogador
Gratallops Priorat DOQ
Familia Barbier-Meyer

Herkunft: Espagne
Notation: Parker 99/100, Score 20/20
Cépage(s): 45% Garnacha, 29% Cariñena, 16% Syrah, 10%

Cabernet Sauvignon
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 18 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.0%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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