
Pinot Noir Block B
Wairarapa, Schubert Wines, (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio)

Issu de la meilleure parcelle du domaine

Beschreibung:
Pour  Marion  Deimling  et  Kai  Schubert,  fonder  leur  domaine  représentait  la  réalisation  d’un
rêve. À Martinborough, le Pinot Noir bénéficie de conditions climatiques idéales pour arriver à
parfaite  maturité.  Le  vin  issu  de  leur  meilleure  parcelle  –  block  B  –  a  déjà  remporté  à
plusieurs reprises la distinction de «meilleur Pinot Noir de Nouvelle-Zélande».
Degustationsnotiz:
Rubis  puissant.  Les  épices  dominent  le  bouquet  aux  nuances  de  fruits  noirs  et  rouges,
d’herbes fraîches, avec des notes toastées délicates et du zeste d’oranges. Une belle note de
terroir  confère  un attrait  tout  particulier  à  la  bouche ample  et  puissante,  marquée par  des
arômes  de  cerises,  de  canneberges  et  d'herbes  sauvages.   Les  tannins  sont  en  parfaite
harmonie  avec  la  puissance,  la  finesse  et  la  douceur  du  fruit.  C’est  un  vin  intense  et
complexe qui reste longtemps en bouche.
Accompagne idéalement:
Délicieux avec un steak,  des côtelettes d'agneau,  du poisson et  des légumes au grill,  mais
également avec de la viande de veau et des plats de chasse.
Servierempfehlung:
Légèrement frais, entre 14 et 16 degrés
Pays d'origine: Nouvelle-Zélande
Produzent: Schubert Wines
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Bio. Certification bio: NZ-BIO-003
Vol. alcool: 14.0%
A boire: jusqu'en 2027
Cépage(s): 100% Pinot Noir
Artikelnummer: 0357317
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Pinot Noir Block B
Wairarapa
Schubert Wines

Herkunft: Nouvelle-Zélande
Notation: James Suckling 95/100
Cépage(s): 100% Pinot Noir
A boire: jusqu'en 2027
Weinbau: Bio. Certification bio: NZ-BIO-003
Elevage: 18 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.0%
Servier: Légèrement frais, entre 14 et 16 degrés
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