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Pouilly Fumé AOC

La Demoiselle de Bourgeois, Henri Bourgeois

Fumé et complexe

Beschreibung:

Le terroir de silex particulier de Pouilly faconne le caractere singulier et I’énorme complexité
aromatique de ce classique de la Loire. Grace a sa structure minérale, ce Sauvignon Blanc
posséde de surcroit un excellent potentiel de vieillissement.

Degustationsnotiz:

Accompagne idéalement:
Entrées raffinées, cocktail de crevettes, vitello tonnato, pates a la carbonara, lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.

Servierempfehlung:
Pour une dégustation optimale de vins blancs complexes, nous recommandons une

température de service de 9 a 12 °C.

Pays d'origine: France
Produzent: Henri Bourgeois
Vol. alcool: 14.5%

ArtikelInummer: 0451520
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Pouilly Fumé AOC

La Demoiselle de Bourgeois
Henri Bourgeois

Herkunft: France

Notation: Wine Enthusiast 91/100, Score 19/20

Vol. alcool: 14.5%

Servier: Pour une dégustation optimale de vins blancs
complexes, nous recommandons une

température de service de 9 a 12 °C.
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