Chateau Margaux
ler Cru Classé, Margaux AOC

Peut-étre une réincarnation du légendaire millésime 1900

Beschreibung:

Avec une constance impressionnante, le Chateau Margaux produit les meilleurs vins de toute
I'appellation. Ce premier cru allie de maniere rare finesse, élégance et fraicheur a la densité,
I'intensité et une structure incomparable. Filigrane et puissant, ce n’est pas ici une
contradiction, mais cela souligne la tension et le caractere unique de ce vin rouge
aristocratique. Le secret réside dans les sols du vignoble du Chateau Margaux, composés
d’'une couche de graviers moyens et fins pouvant atteindre onze metres d’'épaisseur,
déposés par la Garonne pendant la période glaciaire. Cela garantit non seulement un
excellent drainage, mais oblige également les vignes a développer des racines
particulierement profondes, ce qui se traduit par une richesse aromatique exceptionnelle et
une minéralité profonde.

Degustationsnotiz:

Robe au rubis pourpre lumineux, étoffée au centre. Bouquet fascinant, de classe, doux et
parfumé: violette, mlre, cerise, cassis et un boisé aromatique, finement souligné de
noisettes et d’'une touche chaude d’arabica; notes de noix de coco en arriere-plan. Attaque
au velouté soyeux; les tanins réexpriment la merveilleuse douceur; renferme des arbmes de
banane séchée et de cedre, astringence impeccable.

Accompagne idéalement:

) Délicieux avec les viandes braisées, |'entrecéte, le rumsteack, les truffes noires et la cote de
“RGRAND C B beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
—— = fromages a pate dure.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
go(ter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

GRAND W .8

Pays d'origine: France

Sous-région: Mar

Produzent: Margaux AOC

Vol. alcool: 13.5%

A boire: jusqu'en 2060

Cépage(s): 90% Cabernet Sauvignon, 7% Merlot, 1.5% Cabernet Franc, 1.5% Petit Verdot

Artikelnummer: 0459010
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Margaux

ler Cru Classé

Margaux AOC

Herkunft: France

Notation: James Suckling 100/100, Parker 96-98/100,
René Gabriel 20/20, Score 20/20

Cépage(s): 90% Cabernet Sauvignon, 7% Merlot, 1.5%
Cabernet Franc, 1.5% Petit Verdot

A boire: jusqu'en 2060

Vol. alcool: 13.5%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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