MIS E8 BOUTEILLE Au CHATEAU

CHATEAU DUHART-MILON

COMAINES BARONS DE ROTHSCHILD [LAFTEI

R PAUILLAC

Chateau Duhart-Milon Rothschild

4e Cru Classé, Pauillac AOC

Un équilibre de premiere classe entre finesse et structure

Beschreibung:

Ce chateau est souvent dans I'ombre du grand « Lafite-Rothschild », qui est en téte du
portefeuille de la famille. Mais il fait bon vivre dans I'ombre, car ce que ce « 4éme Cru Classé
» met en bouteille année aprés année est remarquable. Depuis le 2009 au plus tard, le
changement d’époque est perceptible. Les parcelles jouxtent Lafite a I'est, le terroir est donc
des plus fins. La vinification aussi, car elle est assurée par la méme équipe que celle du «
grand frére ». De plus, la tonnellerie de la maison fournit des flts toastés parfaitement
adaptés. Un parfum de cassis et de violette, des tanins présents mais contenus en bouche.
Et puis cette fraicheur classique, une sorte de caractéristique des derniéres années pour les
Bordeaux avec des terroirs de premier plan. Les parcelles fraiches sont avantagées, le
changement de temps apporte une maturité fiable et élargit la « fenétre de vendange »,
ainsi les tanins sont toujours trés fins, trés polis. Il joue dans la cour des grands a Pauillac et
fait beaucoup de concurrence au « cerf de place » Lafite. Bravo !

Degustationsnotiz:

Grenat pourpre, saturé au centre. Bouquet complexe de mures fraichement cueillies, de jus
de griottes et de bois de santal. Dans le deuxieme nez, du tabac du Brésil, du cassis, du
poivre du Sichuan et des traces de graphite. Bouche puissante, avec des tannins trés
présents, un caractére parfaitement soutenu et un extrait mdr et salé. Finale complexe aux
nuances de baies noires, genievre, qui se termine par une délicate astringence. C'est une
variante classique, et non le cavalier de rodéo de I'an dernier. Ira en progressant !
Accompagne idéalement:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecéte, le rumsteack, les truffes noires et la céte de
beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goUter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: France

Sous-région: Pau

Produzent: Pauillac AOC

Elevage: en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 13.5%

A boire: 2027-2047

Cépage(s): Cabernet Sauvignon, Merlot
Artikelnummer: 0471819
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

Taille: A7 74x105

Chateau Duhart-Milon Rothschild

4e Cru Classé
Pauillac AOC

Herkunft:
Notation:

Cépage(s):

A boire:
Weinbau:
Elevage:

Vol. alcool:

Servier:

France

James Suckling 95/100, Jeb Dunnuck 92-94/100,
Neal Martin 93-95/100, Parker 92-94/100,
WeinWisser 18.5/20, Score 18.5/20

Cabernet Sauvignon, Merlot

2027-2047

Traditionnelle

en Barrique

13.5%

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:
déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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