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Chateau Pavie
ler Grand Cru Classé "A", St-Emilion AOC

Un ler Grand Cru Classé "A" rare de Gérard Perse

Beschreibung:

Depuis que Gérard Perse a repris le domaine viticole situé a 1,5 kilometre au sud-est de la
ville de Saint-Emilion, celui-ci connaft une ascension irrésistible - et ce jusqu'au sommet
absolu de I'appellation. Depuis des années, les vins rouges de longue garde font partie des
meilleurs et des mieux notés de Saint-Emilion. En raison de sa qualité supérieure constante,
le Chateau Pavie a été surclassé en 2012 dans la catégorie des meilleurs producteurs et est
depuis classé Premier Grand Cru Classé A. Le style particulier de la maison se caractérise par
une densité et une concentration, un fruité intense, une grande richesse d'arbmes et un
caractere corsé avec une bonne dose de tanins veloutés.

Degustationsnotiz:

Un bouquet trés complexe aux ardmes de myrtille, réglisse et bonbon au cassis et au parfum
envoltant de violette. Viennent ensuite les notes tendres de lilas, de gruau de fruits rouges
et de graphite. Une bouche complexe a la texture onctueuse et a I'élégance structurante,
soutenue par une incroyable tension, une grande profondeur, des tannins denses et un corps
puissant. Une finale concentrée et précise, chargée de cassis, d’intenses épices
caractéristiques du terroir et d’'une astringence élégante, et agrémentée d’une subtile note
salée. Peut encore se bonifier!

Accompagne idéalement:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecote, le rumsteack, les truffes noires et la céte de
beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
go(ter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: France

Sous-région: St-Emi

Produzent: St-Emilion AOC

Elevage: en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.5%

A boire: 2029-2052

Cépage(s): 52% Merlot, 30% Cabernet Franc, 18% Cabernet Sauvignon

ArtikelInummer: 0473221
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Pavie

ler Grand Cru Classé "A"
St-Emilion AOC

Herkunft: France

Notation: Jeb Dunnuck 95-97+/100, Antonio Galloni
95-97/100, James Suckling 95-96/100, Neal
Martin 93-95/100, Vinum 17/20, WeinWisser
18,5/20, Score 19.5/20

Cépage(s): 52% Merlot, 30% Cabernet Franc, 18%
Cabernet Sauvignon

A boire: 2029-2052

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: en Barrique

Vol. alcool: 14.5%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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