Chateau Pontet-Canet

Grand Cru Classé, Pauillac AOC

"

,A real head-turner, this beauty is

Beschreibung:

"A real head-turner, this beauty is absolutely going to steal your heart!", dixit Lisa
Perrotti-Broxwn de Robert Parker’'s Wine Advocate a propos du 2019 Chateau Pontet-Canet.
Elle lui a attribué 98-100 points, soit le maximum qu’on puisse décerner a un vin "en
primeur".

Degustationsnotiz:

Le 2019 Chateau Pontet-Canet a une robe profonde, entre violet et noir. Un splendide
bouquet raffiné de lilas, de chocolat noir, de griotte et de tisane d’églantine flotte sur un
noyau de créme de cassis, de prune en conserve, de réglisse et de fumée de bois, paré d'un
soupcon de senteurs de terre. Ample, riche, somptueusement opulent, il dépose en touches
successives des tanins mrs fins, une fraicheur impeccable, et déploie une finale longue et
minérale.

Accompagne idéalement:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecote, le rumsteack, les truffes noires et la céte de
beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Servierempfehlung:
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CHATEAU Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
C TRT goUter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

PONTET- A‘\E ! Pays d'origine: France

Sous-région: Pau
: i Produzent: Pauillac AOC
PAUILLAC i )
Elevage: 16 Mois en Barrique
Viticulture: Bio. Certification bio: FR-BIO-01
O Vol. alcool: 13.5%

A boire: 2026-2050
Cépage(s): 60% Cabernet Sauvignon, 32% Merlot, 4% Cabernet Franc, 4% Petit Verdot

ArtikelInummer: 0473419

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Pontet-Canet

Grand Cru Classé

Pauillac AOC

Herkunft: France

Notation: James Suckling 99/100, WeinWisser 19.5+/20

Cépage(s): 60% Cabernet Sauvignon, 32% Merlot, 4%
Cabernet Franc, 4% Petit Verdot

A boire: 2026-2050

Weinbau: Bio. Certification bio: FR-BIO-01

Elevage: 16 Mois en Barrique

Vol. alcool: 13.5%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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