. CHATEAU

BELAIR

MONANGE

PREMIER GRAND CRU CLASSE
SAINT-EMILION GRAND CR

Chateau Bélair-Monange

ler Grand Cru Classé, St-Emilion AOC

«2016 Bélair-Monange comes out of the glass[Jlike a rock star» Lisa Perrotti

Beschreibung:

Chateau Bélair est, depuis peu, la propriété de Christian Moueix. En hommage a sa
grand-meére, Anne-Adele Monange, il I'a rebaptisé du nom de Bélair Monange. Tres bien coté,
ce ler Grand Cru Classé B possede un charme inégalé.

Degustationsnotiz:

Bouquet d’'une grande complexité aux notes agréables de violette, tabac blond et zeste
d’orange, puis en deuxieme nez de pulpe de framboise, de graphite et de cassis rouge.
Bouche droite et soyeuse, racée et équilibrée avec un extrait salin, des tannins serrés et un
élégant coeur minéral, incroyablement précis. Sublime astringence, délicatement farineuse
dans la finale concentrée et minérale sur des nuances de nectar de griottes. Cette beauté ne
demande qu’a étre réveillée. A ne pas manquer.

Accompagne idéalement:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecéte, le rumsteack, les truffes noires et la céte de
beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
go(ter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: France

Sous-région: St-Emi

Produzent: St-Emilion AOC

Vol. alcool: 14.5%

A boire: jusqu'en 2042

Cépage(s): 92% Merlot, 8% Cabernet Franc

ArtikelInummer: 0474316
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Bélair-Monange

ler Grand Cru Classé

St-Emilion AOC

Herkunft: France

Notation: James Suckling 99/100, Decanter 96/100, Jeb
Dunnuck 96+/100, Parker 97+/100, Wine
Enthusiast 95-97/100, Wine Spectator
95-98/100

Cépage(s): 92% Merlot, 8% Cabernet Franc

A boire: jusqu'en 2042

Vol. alcool: 14.5%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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