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Chateau Plince

Pomerol AOC

Un grand Pomerol d’un millésime tres[jconvoité

Description:

Chateau Plince est un domaine artisanal appartenant a la famille Moreau depuis quatre
générations. Le consultant qui 'accompagne est nul autre que Christian Moueix. Son grand
vin s’est hissé au rang de best-seller en un temps record. Un compagnon idéal pour les
spécialités gastronomiques francaises telles que I'entrecéte, le gigot d’agneau, le confit de
canard et les fromages a pate dure.

Profile aromatique:

Rouge pourpre, saturé au centre. Bouquet d’'une magnifique minéralité, sur des notes de
baies bleues, de cuir clair et de romarin frais. Palais puissant, racé et nerveux, avec des
tannins soutenus et un extrait d’'une opulente maturité. Ce géant de Pomerol montre ses
muscles et explose dans la finale concentrée aux notes de cerises sauvages et de fines
herbes fraiches, sur une élégante astringence.

Accompagne idéalement:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecote, le rumsteack, les truffes noires et la céte de
beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.

CINTEAU PLINCE

POMEROL

e SR Pays d'origine: France
APPELLATION  POMEROL CONTROL: Sous-région: Pomerol
gy Elevage: en Barrique
Mn:m_: ] Viticulture: Traditionnelle
FROFRIETAIRE A POMEROL (Garonde! FRANCE v°|_ alcool: 135%
R e T Y A boire: jusqu'en 2044
Cépage(s): Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
N° article: 0476619
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Plince

Pomerol AOC

Herkunft: France

Notation: James Suckling 94/100, Neal Martin 90-92/100,
Parker 90-92+/100, WeinWisser 18/20

Cépage(s): Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

A boire: jusqu'en 2044

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: en Barrique

Vol. alcool: 13.5%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.
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