Chateau de Fieuzal
Cru Classé, Pessac-Léognan AOC

Une botte secréte de Pessac-Léognan

Beschreibung:

Cela fait des années que les vins du Chateau de Fieuzal sont signés Stephen Carrier. |l
intégre dans son travail toute I'expérience précédemment acquise chez Newton en Californie
et au Chateau Lynch- Bages a Pauillac. Pourquoi les arbmes du Fieuzal 2015 sont plus
intenses que jamais, et ses tannins aussi doux? Le secret réside dans une macération initiale
a froid plus longue et particulierement douce.

Degustationsnotiz:

Pourpre saturé aux reflets violets. Le bouquet de fruits noirs exhale des senteurs de mires et
de myrtilles des montagnes, viennent ensuite des nuances de réglisse et de fines touches de
fumée. Le palais complexe et opulent aux tannins mdrs reste tres élégant.

Accompagne idéalement:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecote, le rumsteack, les truffes noires et la cote de
beoeuf, il accompagnera également tres bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
golter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

;RAND CRU CLASSE DE GRAVES

Pays d'origine: France
DE FIEUZAL Sous-région: Grave
Produzent: Pessac-Léognan AOC
Elevage: 12 Mois en Barrique
.%)}w—‘.%«iy/mr- Viticulture: Traditionnelle
_ il Vol. alcool: 14.0%
N BOUTEILLE Al EAL A boire: jusqu'en 2040
Cépage(s): 75% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc, 10% Merlot

Artikelnummer: 0480115
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

Taille: A7 74x105

Chateau de Fieuzal

Cru Classé

Pessac-Léognan AOC

Herkunft:
Notation:

Cépage(s):

A boire:
Weinbau:
Elevage:

Vol. alcool:

Servier:

France

James Suckling 94/100, Wine Enthusiast 94/100
75% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc,
10% Merlot

jusqu'en 2040

Traditionnelle

12 Mois en Barrique

14.0%

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:
déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



