Chateau de Fieuzal
Grand Cru Classé, Pessac-Léognan AOC

Valeur s(re de Pessac-Léognan

Beschreibung:

Le vin blanc Fieuzal est depuis longtemps dans le peloton de téte des Pessac-Léognans.
Maintenant, le vin rouge y est aussi parvenu grace a des vendanges au moment idéal.
Degustationsnotiz:

Bouquet envoltant ou les framboises fraichement cueillies se mélent au poivre des
montagnes de Tasmanie, sur des nuances de lilas et de nectar de groseille rouge. La bouche
est juteuse et soyeuse, racée et nerveuse, avec un corps puissant et des tannins en soutien.
Finale délicatement aromatique et a I'astringence légérement farineuse aux notes de jus de
griotte, de cardamome et de bois de santal. Un parfait reflet du millésime.

Accompagne idéalement:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecéte, le rumsteack, les truffes noires et la céte de
beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goUter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

;RAND CRU CLASSE DE GRAVES

Pays d'origine: France
Sous-région: Grave
DE FIEUZAL Produzent: Pessac-Léognan AOC
A boire: 2028-2048
Cépage(s): 45% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon, 15% Petit Verdot
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau de Fieuzal

Grand Cru Classé
Pessac-Léognan AOC

Herkunft: France

Notation: Parker 91-93/100, Vinum 91-93/100

Cépage(s): 45% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon, 15%
Petit Verdot

A boire: 2028-2048

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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