Sassicaia Bolgheri Sassicaia DOC

Tenuta San Guido, Marchesi Incisa della Rocchetta

Le Super Toscan par excellence.

Beschreibung:

Le Sassicaia de Tenuta San Guido, plusieurs fois récompensé par 100 points Parker, est un
vin rouge italien de classe mondiale.

Degustationsnotiz:

Robe d’'un rubis brillant. Bouquet de baies avec un arriere-fond de notes épicées. Attaque
veloutée suivie d’une noble épice, fruit de cerise rouge, confiture d’airelle, élégante structure
tannique, s’épanouit dans une finale d’une belle allonge.

Accompagne idéalement:

Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goUter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

3 Pays d'origine: Italie
Bild folgt Sous-région: Bolgheri
R . Produzent: Marchesi Incisa della Rocchetta
Photo a venir Elevage: en Barrique
Vol. alcool: 13.5%
A boire: A l'apogée
Cépage(s): 85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc

Artikelnummer: 0488605
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Sassicaia Bolgheri Sassicaia DOC

Tenuta San Guido
Marchesi Incisa della Rocchetta

Herkunft: Italie

Notation: Gambero Rosso 3/3, Parker 93/100, Wine
Spectator 94/100, Score 19.5/20

Cépage(s): 85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc

A boire: A l'apogée

Elevage: en Barrique

Vol. alcool: 13.5%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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