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Chateau Canon

ler Grand Cru Classé "B", St-Emilion AOC

Wachst auf berGthmten Kalksteinplateau

Beschreibung:

Nicht nur in guten, gerade auch in schwierigen Jahrgangen spielt Canon seine Lagenvorteile
auf dem Kalk-Sandstein-Terroir aus. Uberwiegend Merlot in der Cuvée, strukturiert von soften
und reifen Tanninen, mit viel betérendem Druck am Gaumen, sehr vielschichtig und lang.
Degustationsnotiz:

Rouge vin assez foncé avec des reflets grenat-rubis. Il présente un bouquet particulier :
cerises cuites, bois précieux, moka, notes de thé Earl Grey, profond et épicé. En bouche, le
vin montre de la puissance, de l'astringence en soutien, des baies noires, racé et poivré
comme jamais auparavant, il y sommeille des arébmes rappelant les vieux et grands
millésimes de Canon d'il y a 30 ans. Finalement ce domaine connu pendant longtemps pour
une qualité moyenne offre a nouveau tres grand vin.

Accompagne idéalement:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecéte, le rumsteack, les truffes noires et la céte de
beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
go(ter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: France

Sous-région: St-Emi

Produzent: St-Emilion AOC
Elevage: en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.0%

A boire: jusqu'en 2038
Cépage(s): Merlot, Cabernet Franc

Artikelnummer: 0493106
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Canon

ler Grand Cru Classé "B"

St-Emilion AOC

Herkunft: France

Notation: Parker 93/100, WeinWisser 18/20

Cépage(s): Merlot, Cabernet Franc

A boire: jusqu'en 2038

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: en Barrique

Vol. alcool: 14.0%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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