MOVENPICK

VINS

Chateau Canon-la-Gaffeliere
ler Grand Cru Classé "B", St-Emilion AOC, (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio
D’une grande maison de St-Emilion

Description:

Le Chateau Canon La Gaffeliére se situe au pied du coteau de Saint-Emilion, au sud de la ville
médiévale.

Profile aromatique:

Pourpre impénétrable, noir au centre et violet sur le disque. Bouquet mdr, presque opulent,
rappelant le jus de cerise, le cassis et la cerise sauvage. En deuxieme nez viennent des
groseilles, de jolies notes de violettes et de la pulpe de vanille. Bouche puissante et
incroyablement racée au corps serré et I'extrait mdr. Finale aromatique aux notes de mires
et révélant une minéralité trés complexe.

Accompagne idéalement:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecéte, le rumsteack, les truffes noires et la céte de
CHATEAU beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.

Pays d'origine: France
Sous-région: St-Emilion & Satellites
Producteur: St-Emilion AOC

FEEMIIR GRAND CRU Elevage: en Barrique

Comtes von Neipperg Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006

Vol. alcool: 14.5%
A boire: 2027-2048
Cépage(s): 50% Merlot, 35% Cabernet Franc, 15% Cabernet Sauvignon
N° article: 0498518
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MOVENPICK

VINS
Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105
Chateau Canon-la-Gaffeliere
ler Grand Cru Classé "B"
St-Emilion AOC
Herkunft: France
Notation: Antonio Galloni 97/100, Jeb Dunnuck 95/100,
James Suckling 96/100, Parker 95+/100,
WeinWisser 19/20
Cépage(s): 50% Merlot, 35% Cabernet Franc, 15%
Cabernet Sauvignon
A boire: 2027-2048
Weinbau: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Elevage: en Barrique
Vol. alcool: 14.5%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.
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