
Chardonnay
Napa Valley, Lewis Cellars

De Dennis Bell, du coeur de la Napa Valley

Description:
Des reflets dorés dans le verre, du beurre et des agrumes au nez, du biscuit et de la poire
mûre au palais, un soupçon de toast grillé avec du moka, rond et juteux, superbe harmonie
grâce à une douzaine de mois en barrique française, ensuite mis en bouteille sans filtration,
l'acidité mûre porte ce paquet de force, se prolonge de manière très juteuse – pour les fans
du "creamy Chardonnay" !
Profile aromatique:
Jaune doré brillant aux reflets vert tilleul.  Délicate attaque épicée et fruitée avec des notes
de  noisettes  fraîches,  de  vanille  de  Tahiti  et  de  bananes  vertes,  puis  en  deuxième  nez  de
bois  précieux,  d’abricots  secs  et  de  poivre  blanc.  Palais  intense  avec  un  extrait  riche,  une
texture savonneuse et un corps puissant, la barrique semble déjà intégrée. Caramel, ananas,
fruits jaunes séchés et à nouveau des bananes dans la longue finale persistante.
Va bien avec:
Nous recommandons ce vin avec du homard, des coquilles St-Jacques, des scampi frits ou du
poisson poellé.  Vous l'apprécierez aussi  avec des viandes blanches, comme des médaillons
de veau.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs  complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
Pays d'origine: États-Unis
Appellation: North Coast
Producteur: Lewis Cellars
Fabrication: 9 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 14.7%
Prêt à boire: jusqu'en 2030
Raisins: 100% Chardonnay
N° article: 0526022
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Chardonnay
Napa Valley
Lewis Cellars

Pays d'origine: États-Unis
Classifications: Score 19/20, James Suckling 92/100
Raisins: 100% Chardonnay
Prêt à boire: jusqu'en 2030
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 9 Mois en Barrique
Teneur en alcool: 14.7%
Température: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs

complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
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