
Alec's Blend
Napa Valley, Lewis Cellars

Un vin qui fait rêver et qui rappelle un Hermitage

Beschreibung:
L’ Alec’s Blend de Lewis Cellars réunit du cabernet sauvignon, de la syrah et du merlot dans
une cuvée puissante. Un vin de la Napa Valley aux multiples facettes et à la texture soyeuse.
Degustationsnotiz:
Pourpre  opaque,  noir  au  centre.  Quel  parfum  érotique  de  myrtilles  fraîches  des  Alpes,  de
tabac à  pipe parfumé et  de réglisse  sucrée.  Dans le  deuxième nez,  de séduisantes  cerises
noires,  des  pralinés  au  nougat  et  de  la  violette  ensorcelante.  Bouche  puissante  avec  une
texture  semblable  à  du  velours  et  de  la  soie,  une  structure  tannique  serrée  et  un  corps
musclé,  sur  un  extrait  (presque)  exubérant.  Dans  la  finale  vraiment  très  longue,  une
explosion de mûres, de bois exotiques, de poudre de cacao et de liqueur de cassis.
Accompagne idéalement:
Idéal avec un T-bone-steak, un rack d'agneau, un burger de bœuf Wayu, des travers de porc
ou  un  filet  mignon,  il  est  tout  aussi  délicieux  avec  des  fromages  bien  faits  et  des  pièces
braisées.
Servierempfehlung:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: États-Unis
Sous-région: Ncoas
Produzent: Lewis Cellars
Elevage: 20 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.5%
Cépage(s): 80% Syrah, 14% Merlot, 3% Petite Sirah, 3% Cabernet Franc
Artikelnummer: 0526221
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Alec's Blend
Napa Valley
Lewis Cellars

Herkunft: États-Unis
Notation: Jeb  Dunnuck  95/100,  James  Suckling  92/100,

Parker 91/100, Score 19/20
Cépage(s): 80%  Syrah,  14%  Merlot,  3%  Petite  Sirah,  3%

Cabernet Franc
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 20 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.5%
Servier: Chambré  entre  16  et  18  degrés.  Conseil:

déboucher  la  bouteille  une  heure  avant  le
service,  goûter le vin et décider s'il  y a lieu de
le décanter.
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