“VALBUENA 5°
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LA PRESIDENTA

Mach dha

A0 EN LA PROPIEDAD POR BODEGAS VEG1
VALBUENA DE DUERG. VALLADOLID (ESPA%

Valbuena 5°

Ribera del Duero DO, Bodegas Vega Sicilia

Le fameux vin phare de Vega Sicilia

Beschreibung:

L'un des plus grands vins rouges d‘Espagne produit par la bodega mére de Vega Sicilia. Ce
Tempranillo est élevé deux ans en barriques. Avec son Valbuena, Pablo Alvarez déclenche
régulierement |'euphorie et fait vivre une expérience de Ribera mémorable.
Degustationsnotiz:

Rouge grenat impénétrable aux reflets violets. Bouquet spectaculaire marqué par toute une
harmonie de baies des bois noires et bleues et de petits fruits rouges. Notes enchanteresses
de malt ainsi qu’une discrete touche florale de pétales de rose séchés. Bouche expressive et
d’'une magnifique concentration, avec maintenant également des nuances de bois de santal,
de tabac a pipe et de cuir finement tanné. Le fruit juteux et la minéralité sont
remarquablement équilibrés et complémentent les tannins délicats. La texture soyeuse
s'harmonise parfaitement avec la belle acidité.

Accompagne idéalement:

Il accompagne délicieusement le filet de beeuf, le jarret braisé ou les cotelettes d'agneau.
Vous pouvez également le servir avec des plats de chasse ou de la queue de beeuf
Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
go(ter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Espagne

Produzent: Bodegas Vega Sicilia
Vol. alcool: 14.5%

A boire: jusqu'en 2042
Cépage(s): Tempranillo, Merlot

ArtikelInummer: 0544117

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips

Taille: A7 74x105

Valbuena 5°

Ribera del Duero DO
Bodegas Vega Sicilia

Herkunft:
Notation:
Cépage(s):
A boire:
Vol. alcool:
Servier:

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12,

Espagne

Score 19.5/20

Tempranillo, Merlot

jusqu'en 2042

14.5%

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:
déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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