Cabernet Sauvignon Reserve
Napa Valley, Lewis Cellars

Un Reserve de la maison Lewis, en quantité limitée

Beschreibung:

Au nez, il rappelle un Bordeaux de Pessac-Leognan, mais en bouche, ce blockbuster se
montre dans le "style Napa" typique : un fruit de cassis envoltant et poli, sur fond de fumée,
de chocolat et de toffee - c'est la part de bois neuf, le tout magnifiqguement texturé avec des
tanins soyeux, c'est a cela que I'on reconnait les meilleurs producteurs de la "Valley". Dans
I'ensemble, il semble déja tres harmonieux et accessible, mais cela est trompeur, car le
Lewis "Cab" a un énorme potentiel sous sa surface veloutée, pour au moins 20 ans. Un
"grand cru" de la c6te nord de la Californie !

Degustationsnotiz:

Noir dense, violet sur le disque. Bouquet trés concentré de prunes mires, de compote de
mres et de gelée de sureau, de cassis et de truffe au chocolat. La bouche est puissante
avec une texture soyeuse et des tannins cacaotés, le potentiel est énorme. En finale, le gant
de fer explose dans le gant de velours.

Accompagne idéalement:

Idéal avec un T-bone-steak, un rack d'agneau, un burger de boeuf Wayu, des travers de porc
ou un filet mignon, il est tout aussi délicieux avec des fromages bien faits et des pieces
braisées.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
go(ter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Etats-Unis

Sous-région: Ncoas

Produzent: Lewis Cellars

Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 15.5%

A boire: jusqu'en 2035
Cépage(s): 100% Cabernet Sauvignon

ArtikelInummer: 0544916
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Cabernet Sauvignon Reserve

Napa Valley
Lewis Cellars

Herkunft: Etats-Unis

Notation: Score 20/20, Wine Spectator 93/100
Cépage(s): 100% Cabernet Sauvignon

A boire: jusqu'en 2035

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 18 Mois en Barrique

Vol. alcool: 15.5%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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