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Chateau Smith Haut Lafitte
Cru Classé, Pessac-Léognan AOC

Graves, Cabernet et tonnellerie maison

Description:
Chateau Smith Haut Lafitte compte parmi les Grands Crus Classés les plus réputés de
Pessac-Léognan. Ses vignes reposent sur les célebres terrasses de graves glinziennes,
anciennes alluvions de galets et de graviers déposées par la Garonne. Ces sols trés drainants
obligent les racines a descendre en profondeur; dans le méme temps, les pierres
emmagasinent et réfléchissent la chaleur, favorisant ainsi une maturation réguliére des
raisins. Cette origine marque le style des vins, souvent caractérisé par une expression
subtilement fumée et épicée. Au vignoble, le Chateau associe une viticulture certifiée
biologique a des pratiques d’inspiration biodynamique et a des techniques de précision
modernes. Cette exigence se poursuit au chai. L'une des particularités de Smith Haut Lafitte
réside dans sa propre tonnellerie: depuis 1993, le Chateau fabrique lui-méme la majeure
CHATEAV partie de ses barriques. Il peut ainsi sélectionner avec précision I'origine et le grain du chéne
SMITH HAVI‘ LAI“]TTE frangfiis et me.aTtriser finement I'influence du bois su.r le vin. Domin\é par I.e Ciabe‘rnet
Sauvignon, Smith Haut Lafitte associe la structure classique des Graves a un fruit mar, a de
fines notes fumées et épicées. Des tanins polis et une texture remarquablement soyeuse lui
conférent une élégance qui unit naturellement puissance et finesse.
Profile aromatique:
Grenat dense aux reflets brillants. Bouquet complexe, |égerement introverti rappelant les
cerises sauvages et les fines herbes fraiches, puis le genievre et les framboises. Bouche
puissante avec une structure tannique soutenue et serrée, texture salée, montre beaucoup
de souplesse et de force. Ardbmes d'olives noires, de poivre de montagne de Tasmanie et de
cassis dans la finale complexe. Un grand SHL avec un magnifique potentiel de garde !
Va bien avec:
Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecote, le rumsteack, les truffes noires et la cote de
beoeuf, il accompagnera également tres bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.
Température:
Pour une dégustation optimale des vins rouges de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.

GRAND CRU CLASSE

"ESSAC-LEOGNAN

DANIEL ET FLORENCE CATHIAT

Pays d'origine: France

Appellation: Graves/Pessac Léognan

Producteur: Pessac-Léognan AOC

Fabrication: en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Teneur en alcool: 14.5%

Prét a boire: 2028-2048

Raisins: 60% Cabernet Sauvignon, 34% Merlot, 4% Cabernet Franc, 2% Petit Verdot
N° article: 0564518
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Etiquette a insérer pour les pinces de casier a vin

Taille: A7 74x105

Chateau Smith Haut Lafitte

Cru Classé

Pessac-Léognan AOC

Pays d'origine:
Classifications:

Raisins:

Prét a boire:
Viticulture:
Fabrication:
Teneur en alcool:
Température:

France

Jeb Dunnuck 99/100, Antonio Galloni 94/100,
James Suckling 98/100, Neal Martin 95/100,
Parker 97+/100, WeinWisser 19/20

60% Cabernet Sauvignon, 34% Merlot, 4%
Cabernet Franc, 2% Petit Verdot

2028-2048

Traditionnelle

en Barrique

14.5%

Pour une dégustation optimale des vins rouges
de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.
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