MOVENPICK

VINS

Chateau La Mission Haut-Brion Blanc

Pessac-Léognan AOC

Description:

Profile aromatique:

Jaune moyen aux reflets verts. Tendre bouquet alliant le pamplemousse, le piment et les
fleurs blanches. Le milieu de bouche dévoile une rondeur bourguignonne avec sa matiére
m(re et une minéralité marquée. Finale sur des arébmes de pomelo et d’agrumes. Il a les
parfaites réserves pour une garde en bouteille !

Accompagne idéalement:

Délicieux avec de la volaille, du poisson, des fromages a pate molle et des feuilletés. Vous
I'apprécierez également avec des patés, du carpaccio de poisson, de la sauce aux morilles et
un soufflé au fromage.

B Clison o Grees Température:
Pour une dégustation optimale de vins blancs complexes, nous recommandons une
-|$ température de service de 9 a 12 °C.
Pays d'origine: France
CHATE AU Sous-région: Graves/Pessac Léognan

WILLE HAUT-BRI' (W oevet st

PESSAC-LEOGNAN
Gopollation Toasoe Fokggnan Centls 6

i ks Gomine Clncr Bl 0. ot S o

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

VINS
Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105
Chateau La Mission Haut-Brion Blanc
Pessac-Léognan AOC
Herkunft: France
Notation: James Suckling 98/100, Antonio Galloni 96/100,
Neal Martin 98/100, Parker 94-96+/100, Score
19/20
Vol. alcool: 14.0%
Servier: Pour une dégustation optimale de vins blancs
complexes, nous recommandons une

température de service de 9 a 12 °C.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



