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Champagne Rosé Brut
Sélection Movenpick, Frédéric Malétrez

Délicieux rosé digne d’un premier cru

Beschreibung:

es amateurs de champagne l'apprécient depuis longtemps déja : goltez, vous aussi, ce
champagne de producteur, élevé sur lies pendant 36 mois et délicieux de I'entrée au dessert.
Vous serez étonné par I’harmonie des accords qu’il permet.

Degustationsnotiz:

Couleur rosé cuivré. Bouquet fruité attirant, aux parfums de framboise et de fraise bien
m(re, avec un exquise senteur d’épice et une fine note de levure. La bouche confirme le
fruité - arébmes de petits fruits rouges - et se caractérise encore par son élégance, sa belle
maturité et ses notes presque suaves; grande fraicheur, mousse fine et finale enchanteresse.
Accompagne idéalement:

Vous apprécierez ce vin aussi bien a I'apéro avec des amuse-bouches, qu’avec des plats plus
élaborés comme des médaillons de veau a la créme, toutes sortes de patés ou des bouchées
a la reine. Il s’accorde en outre a merveille avec les poissons et fruits de mer, comme le
saumon fumé, les gambas, le sandre ou le homard, mais aussi la volaille fine.
Servierempfehlung:

Pour une dégustation optimale de vins effervescents jeunes, nous recommandons une
température de service de 6 a 10 °C. Les millésimes complexes et évolués s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.

Pays d'origine: France

Produzent: Frédéric Malétrez

Elevage: 12 Mois en Cuve inox

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 12.5%

A boire: A l'apogée

Cépage(s): 55% Pinot Noir, 30% Pinot Meunier, 15% Chardonnay

Artikelnummer: 05891--
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Champagne Rosé Brut

Sélection Movenpick
Frédéric Malétrez

Herkunft: France

Notation: Score 18.5/20

Cépage(s): 55% Pinot Noir, 30% Pinot Meunier, 15%
Chardonnay

A boire: A l'apogée

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 12 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 12.5%

Servier: Pour une dégustation optimale de vins

effervescents jeunes, nous recommandons une
température de service de 6 a 10 °C. Les
millésimes complexes et évolués s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



