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L'Inclassable

Cru Bourgeois, Médoc AOC, Lafon-Fauchey

Médoc classique de Rémy Fauchy

Beschreibung:

Parfait pour accompagner le repas, il présente également un bon potentiel de garde.
Degustationsnotiz:

Pour des raisons juridiques, le propriétaire Rémy Fauchey a d{ renoncer au nom de Chateau
Lafon qui existait depuis trois siecles a Prignac. A nouveau nom, nouvelle fortune: son Cru
Bourgeois 2003 est un de ses fleurons!

Accompagne idéalement:

Il accompagne a merveille les steaks, le poisson au grill, le pain de viande, la lamproie et le
boudin, mais également un plateau de fromage ou des plats en daube.
Servierempfehlung:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: France

Sous-région: Medoc

Produzent: Médoc AOC

Vol. alcool: 14.0%

A boire: A l'apogée

Cépage(s): Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Cabernet Franc

Artikelnummer: 0627103
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

L'Inclassable

Cru Bourgeois

Médoc AOC

Herkunft: France

Notation: WeinWisser 18/20, Score 18/20

Cépage(s): Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot,
Cabernet Franc

A boire: A l'apogée

Vol. alcool: 14.0%

Servier: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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