L'Inclassable
Cru Bourgeois, Médoc AOC, Lafon-Fauchey

Un vin remarquable

Beschreibung:

Parfait pour accompagner le repas, il présente également un bon potentiel de garde.
Degustationsnotiz:

Robe d’un grenat lilas tres foncé. Bouquet doux et fascinant de prune, aux notes de noix de
coco et de poivre du Sichuan en grain; tabac, lilas et cassis, semble presque avoir été
parfumé. En bouche, texture ferme et concentration étonnante; muscles fins et mlre dans la
finale; cedre et tabac blond.

Accompagne idéalement:

Il accompagne a merveille les steaks, le poisson au grill, le pain de viande, la lamproie et le
boudin, mais également un plateau de fromage ou des plats en daube.
Servierempfehlung:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: France

Sous-région: Medoc

Produzent: Médoc AOC

Vol. alcool: 13.0%

A boire: jusqu'en 2028

Cépage(s): 0.52% Cabernet Sauvignon, 0.25% Merlot, 0.18% Petit Verdot, 0.05% Cabernet Frar
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

Taille: A7 74x105

L'Inclassable

Cru Bourgeois
Médoc AOC

Herkunft:
Notation:
Cépage(s):

A boire:
Vol. alcool:
Servier:

France

WeinWisser 18/20, Score 18/20

0.52% Cabernet Sauvignon, 0.25% Merlot,
0.18% Petit Verdot, 0.05% Cabernet Franc
jusqu'en 2028

13.0%

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a
étre décanté.
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