L'Ancely

La Clape AOP, Chateau la Négly

Mourvedre raffiné issu des meilleurs terroirs

Beschreibung:

Claude Gros a déja souvent fait mouche avec ses vins. Comme avec son L'Ancely, un
Mourvedre issu d’'une parcelle unique, élevé en barriques. Il allie I'opulence généreuse d’un
vin de Californie, la finesse d’un Chateauneuf et la complexité d’un Ribera del Duero.
Degustationsnotiz:

Grenat pourpre profond, centre noir. La belle minéralité du mourvédre rehausse le nez aux
nuances fruitées complexes de mires et de prunes sucrées, sur des notes de fond de sureau
noir, de chocolat au poivre et de clou de girofle. L'attaque envo(tante est a la fois soyeuse et
pleine de promesses, avec maintenant des arébmes de cerises bien mlres, de chocolat aux
raisins secs et de liqueur de prune, extraordinaire alliance entre le fruit noir, la douceur
gourmande et une structure compacte, de nouveaux arémes se révelent continuellement
jusqu’en finale.

Accompagne idéalement:

Vous apprécierez ce vin avec une entrecOte beurre café de Paris, une joue de veau, un
chateaubriand, un tournedos Rossini ou une souris d'agneau au romarin. Il s'accomode tres
bien des viandes rouges comme le boeuf braisé, I'agneau ou le gibier.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goUter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
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% s Elevage: en Barrique
Rl > Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.5%
A boire: jusqu'en 2040
Cépage(s): 70% Mourvedre, 20% Grenache, 10% Syrah

Artikelnummer: 0633018
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

Taille: A7 74x105

L'Ancely

La Clape AOP
Chateau la Négly

Herkunft:
Notation:
Cépage(s):
A boire:
Weinbau:
Elevage:
Vol. alcool:
Servier:

France

Score 20/20

70% Mourvedre, 20% Grenache, 10% Syrah
jusqu'en 2040

Traditionnelle

en Barrique

15.5%

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:
déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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