The Cabernet Sauvignon
Burgenland, Scheiblhofer - The Wine

Un Cabernet moderne et plein de tendresse

Beschreibung:

Avec le plus grand nombre d'heures d'ensoleillement et les pics de température les plus
élevés, Andau est connu comme le pdle de chaleur de I'Autriche. En tant que commune la
plus chaude, elle offre, en combinaison avec les sols minéraux de graviers, des conditions
idéales pour des vins mdrs et corsés avec un grand potentiel.

Degustationsnotiz:

Violet foncé. Bouquet typique de cassis et de poivron rouge. D’une grande complexité, son
amertume est contrebalancée par de délicates notes de caramel et une belle touche de
chéne, puissante et sucrée herbacée, d'une grande complexité, finement complétée par des
tons caramel et une grande touche de chéne.

Accompagne idéalement:

Il convient parfaitement aux viandes braisées et roties ainsi qu'a la chasse. Vous pouvez le
servir avec une épaule de veau glacée, un réti de boeuf, de I'agneau en crolte d'herbes ou
du foie poellé, mais aussi avec du gouda, du brie ou du camembert.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
golter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Autriche

Sous-région: Neus
Produzent: Scheiblhofer - The Wine
Vol. alcool: 14.5%

Artikelnummer: 0767621
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

The Cabernet Sauvighon

Burgenland
Scheiblhofer - The Wine

Herkunft: Autriche

Notation: Score 18.5/20

Vol. alcool: 14.5%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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