
Primo Franco Dry
Prosecco Superiore, Valdobbiadene DOCG, Nino Franco

Un Prosecco prestigieux signé Nino Franco

Description:
Nino Franco est l’un des meilleurs et des plus anciens éleveurs de Prosecco à Valdobbiadene.
Profile aromatique:
Jaune clair aux reflets tirant sur le vert. Une touche de brioche rehausse le nez délicat et très
élégant  aux notes de pommes et de fleur d'amandier. En bouche, on retrouve des arômes
délicats  de fruits  jaunes et  de verveine,  que vient  souligner  une très fine effervescence;  la
douceur  subtile  du  fruit  se  marie  merveilleusement  avec  l'agréable  fraîcheur;  finale  très
élégante.
Va bien avec:
Idéal avec les antipasti, les gressins, le risotto et les terrines de légumes. Il peut aussi bien
se boire en apéro qu'accompagner une salade de fruits ou un panettone.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  effervescents  jeunes,  nous  recommandons  une
température  de  service  de  6  à  10  °C.  Les  millésimes  complexes  et  évolués  s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
Pays d'origine: Italie
Appellation: Coneglio-Valdobbiane
Producteur: Valdobbiadene DOCG
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Teneur en alcool: 10.5%
N° article: 0785123
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Primo Franco Dry
Prosecco Superiore
Valdobbiadene DOCG

Pays d'origine: Italie
Classifications: Falstaff  94/100,  James  Suckling  92/100,  Score

18.5/20
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Teneur en alcool: 10.5%
Température: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins

effervescents  jeunes,  nous  recommandons une
température  de  service  de  6  à  10  °C.  Les
millésimes  complexes  et  évolués  s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
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