
Sfursat 5 Stelle
Sforzato Valtellina DOCG, Nino Negri

Un Sforzato qui n’est produit que dans d’excellents millésimes

Description:
La région viticole de Lombardie est surtout connue pour ses vins mousseux de Franciacorta,
mais elle abrite également un vin rouge très particulier : le Sfursat. Celui-ci est produit dans
la pittoresque vallée de Valtellina, marquée par les influences alpines. Derrière le nom local
Chiavennasca  se  cache  le  cépage  le  plus  noble  du  Piémont,  le  Nebbiolo.  Depuis  1897,  la
Cantina  Nino  Negri  est  active  dans  les  hauteurs  –  ce  type  de  viticulture  de  montagne
nécessite  principalement  un  travail  manuel.  Ce  n’est  que  lors  des  années  particulièrement
bonnes que l’on crée ici le Sfursat Cinque-Stelle : pour cela, les raisins sont séchés selon la
méthode Amarone, ce qui les rend plus concentrés et plus profonds. Le résultat est un vin de
méditation soyeux et corsé, avec une finesse alpine.
Profile aromatique:
Rouge  grenat,  s’éclaircissant  légèrement  sur  le  disque.  Nez  caractéristique,  complexe  et
d’une  belle  maturité,  aux  parfums  rappelant  les  prunes,  les  pruneaux  secs  et  le  pain
d’épices,  et  que  vient  arrondir  une  douce  note  vanillée.   Explosion  de  fruits  rouges
caractéristiques  dans  l’attaque  moelleuse  et  épanouie,  aux  notes  balsamiques  ;  la
magnifique structure est finement équilibrée, les tannins mûrs et parfaitement fondus ; belle
persistance jusque dans la très longue finale aromatique. Il appelle un deuxième verre !
Va bien avec:
Aussi  puissant  avec  des  pizzoccheri  au  chou  frisé  et  fromage  qu’avec  un  bœuf  braisé.  Il
s’accorde avec la même harmonie avec une polenta au fromage d’alpage, un filet de bœuf
au jus de genièvre ou un ragoût de cerf aux airelles.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: Italie
Appellation: Divers Lombardie
Producteur: Nino Negri
Fabrication: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 15.5%
Prêt à boire: jusqu'en 2033
Raisins: 100% Nebbiolo
N° article: 0787021
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Sfursat 5 Stelle
Sforzato Valtellina DOCG
Nino Negri

Pays d'origine: Italie
Classifications: Gambero Rosso 3/3, Score 18/20
Raisins: 100% Nebbiolo
Prêt à boire: jusqu'en 2033
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 12 Mois en Barrique
Teneur en alcool: 15.5%
Température: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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