
Gin Ferdinand's
Saar Dry

Un gin élégant de Zilliken, la star du Riesling

Description:
Le Ferdinand’s Saar Dry Gin est  produit  au domaine Zilliken,  dans la zone frontalière entre
l’Allemagne, la France et le Luxembourg. Seuls des raisins de Riesling vendangés à la main
sont  utilisés  pour  l’infusion  de  ce  gin.  Le  Master  Distiller  Andreas  Vallendar  aromatise  par
ailleurs le gin avec plus de 30 végétaux, comme des pétales de rose, du thym, de la lavande
ou du prunellier, qu’il cultive lui-même ou récolte dans les vignobles.
Profile aromatique:
Le Gin Ferdinand's se distingue avant tout par son caractère extrêmement frais et fruité, on
y reconnaît les accents acide/sucré du Riesling.  Au nez on distingue clairement le genévrier
et la lavande, très fruité, avec une légère acidité. Bouche mêlant harmonieusement rondeur
et fraîcheur. Pomme verte, herbes douces, craquant des baies de genièvre. Les notes florales
s’associent merveilleusement au côté un peu âpre du Riesling que l’on reconnaît aisément.
La  lavande  et  les  notes  de  sureau  accompagnent  l’attaque  incroyablement  suave.  La  note
jeune de genièvre,  les fruits  régionaux,  les fleurs et  l’extrait  dense des sucres résiduels du
Riesling  des  coteaux  d’ardoise  de  la  Saar,  tout  cela  donne  au  Gin  Ferdinand’s  son  côté  si
particulier.
Accompagne idéalement:

Température:

Pays d'origine: Allemagne
Vol. alcool: 44.0%
N° article: 07925--
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Gin Ferdinand's
Saar Dry

Herkunft: Allemagne
Notation: Score 18/20
Vol. alcool: 44.0%
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