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Esperanza Alejandro Fernandez
Ribera del Duero DO, Bodegas Condado de Haza, Grupo Pesquera

Le tres prisé vin de I'année 2015

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Pourpre impénétrable aux reflets noirs. Bouquet fruité a la fine douceur de pain d’épice,
prunes, grains de raisin, poires au vin et délicat parfum de roses, séduisantes notes pralinées
en arriére nez. Palais de velours aux tannins compacts, extrait fruité doux et moelleux, dés le
début il séduit par sa belle harmonie entre la personnalité du Ribera et le charme du
Tempranillo, fruits noirs et rouges, prunes a la cannelle, sureau et mires, tendre note de
réglisse, fondant agréable jusque dans la finale soulignée par le fruit. Une belle sélection du
domaine Condado de Haza, signée Esperanza Fernadndez.

Accompagne idéalement:

Il accompagne idéalement les grillades, le cochon de lait et les boulettes de viande, mais
également le poulet et diverses sortes de fromage.

Servierempfehlung:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: Espagne

Produzent: Bodegas Condado de Haza
Elevage: 16 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.5%

A boire: A l'apogée

Cépage(s): 100% Tempranillo

Artikelnummer: 0807811

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Esperanza Alejandro Fernandez

Ribera del Duero DO
Bodegas Condado de Haza

Herkunft: Espagne

Notation: Score 18/20, Falstaff 89/100

Cépage(s): 100% Tempranillo

A boire: A l'apogée

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 16 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.5%

Servier: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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