DUBREUIL
Jﬂﬁfﬁzgg

BENOIT TROCAR

o2

Chardonnay Dubreuil

Vin de France, Benoit Trocard

Un Chardonnay magnifique signé Benoit Trocard

Beschreibung:

Les vignes de ce Chardonnay plein de charme sont situées & Lussac-Saint-Emilion et
orientées au sud. Vif, son bouquet séduit par des arébmes de fruits exotiques et des notes
épicées. La typicité du cépage, marquée par une fin de bouche onctueuse et pleine de
souplesse, lui apporte une grande finesse. Parfait pour accompagner les poissons.
Degustationsnotiz:

Jaune clair. Bouquet séduisant de poires Alexander m(res, puis de gelée de coing et de zeste
de mandarine. Le milieu de bouche montre une fraicheur bourguignonne dansante, une
douceur d'extrait et une texture crémeuse. Finale aux arbmes délicats de primevere,
d’amandes blanches et d’agrumes. Impressionne par sa finesse et son équilibre, le meilleur
jamais produit par Benoit Trocard.

Accompagne idéalement:

Délicieux avec de la volaille, du poisson, des fromages a pate molle et des feuilletés. Vous
I'apprécierez également avec des patés, du carpaccio de poisson, de la sauce aux morilles et
un soufflé au fromage.

Servierempfehlung:

Frais, entre 9 et 12 degrés

Pays d'origine:

France

Produzent: Benoit Trocard
Elevage: 9 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5%

A boire: jusqu'en 2031
Cépage(s): 100% Chardonnay

ArtikelInummer:

0827119
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chardonnay Dubreuil

Vin de France
Benoit Trocard

Herkunft: France

Notation: Score 18.5/20
Cépage(s): 100% Chardonnay

A boire: jusqu'en 2031

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 9 Mois en Barrique

Vol. alcool: 13.5%

Servier: Frais, entre 9 et 12 degrés
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