Plumbago

Nero d'Avola Sicilia DOC, Aziende Agricole Planeta

Produit par le domaine sicilien emblématique

Beschreibung:

Un Nero d’Avola charnu, rond et opulent, issu d'une parcelle unique et produit par
I’'emblématique domaine familial Planeta. Un vin de soif sans facons, mais avec du caractere.
Degustationsnotiz:

Rouge rubis dense jusque sur le disque. Splendide mariage de baies rouges et noires, cerises
et groseilles rouges, avec des touches de thé Earl Grey et un soupcon de cannelle. En
bouche, le fruit compact est soutenu par une belle fraicheur, abondance de fruit avec un
souffle de sous-bois et des tannins qui montrent encore de la vigueur; finale structurée.
Accompagne idéalement:

Nous recommandons ce vin pour de la viande braisée, un gigot d'agneau ou de la tagliata de
beoeuf. Il s'accorde aussi parfaitement avec un civet de chevreuil, du réti de boeuf aux
champignons et un peccorino bien fait.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goUter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Italie

Produzent: Aziende Agricole Planeta
Elevage: en Foudre

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 13.5%

Cépage(s): 100% Nero d'Avola

Artikelnummer: 0861421

PLUMBAGO

Nero d’Avola
SICILIA DOC
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Plumbago

Nero d'Avola Sicilia DOC
Aziende Agricole Planeta

Herkunft: Italie

Notation: James Suckling 93/100, Score 18/20
Cépage(s): 100% Nero d'Avola

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: en Foudre

Vol. alcool: 13.5%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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