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1 D RARA BELLEZZA, TERRAZEAMENTI, MIRAS
RCHITETTURA RURALE CHIAMATI MARDONE, (1
£ATO, IDEALE PER LA COLTIVAZIONE DELLUY
ALLL DOFFIA FERMENTAZIONE E ALLE CURE SAP
FANIGLIA ALLEGRINE SEOTTIENE UN VINO INTEXSD,
| CILIEGIA MATURA. ARMONICAMENTE LEGATO)
BELLATORRE, MONUMENTO INSIGNE DEL RINASCIMENTO ITULILS
LR\ DEI MAESTRI GIULIO ROMANO E MICHELE SANMICHELL

.'(\‘“

VERONESE

INDICAZIONE OEOGRAFICA TIFICA

Palazzo della Torre
Veronese IGT, Allegrini

Best-seller issu d’'une parcelle unique de Vénétie

Beschreibung:

L'un des vins les plus recherchés du domaine de la trés célébre famille Allegrini, sacré
domaine de I'année 2016 par le Gambero Rosso. Niché au coeur d’un vignoble charmant, le
Palazzo della Torre est un chef-d’'oeuvre architectural de la Renaissance italienne.
Magnifique, comme le vin qui porte son nom, produit a partir des grands cépages de Vénétie,
le Corvina et le Rondinella, et d’'une petite proportion de Sangiovese. Le secret ici, c’est
qu’une partie des raisins sont légerement séchés apres la récolte, pour étre assemblés au
reste du vin en janvier. Le résultat est un vin rouge trés expressif, a la palette aromatique
extrémement large et au potentiel de garde exceptionnel.

Degustationsnotiz:

Rubis, s’'éclaircissant légerement sur le disque. Le nez interpelle immédiatement avec ses
notes de cerises mres et de réglisse, sur un peu de cassis et une pointe de menthol qui
caractérisent un bouquet trés raffiné. Généreux et trés juteux dans la bouche marquée par
les baies noires, sur un peu de moka et d’herbes méditerranéennes, ainsi qu’une pointe
d’amande amere; les tannins sont mlrs et bien fondus, finale explosive.

Accompagne idéalement:

Nous recommandons ce vin pour de la viande braisée, un gigot d'agneau ou de la tagliata de
beoeuf. Il s'accorde aussi parfaitement avec un civet de chevreuil, du réti de boeuf aux
champignons et un peccorino bien fait.

Servierempfehlung:

Pour une dégustation optimale des vins rouges de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.

Pays d'origine: Italie

Produzent: Allegrini

Elevage: 15 Mois en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 13.5%

A boire: jusqu'en 2030

Cépage(s): 40% Corvina Veronese, 30% Corvinone, 25% Rondinella, 5% Sangiovese
Artikelnummer: 0862120
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Palazzo della Torre

Veronese IGT

Allegrini

Herkunft: Italie

Notation: James Suckling 95/100, Score 18/20

Cépage(s): 40% Corvina Veronese, 30% Corvinone, 25%
Rondinella, 5% Sangiovese

A boire: jusqu'en 2030

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 15 Mois en Barrique

Vol. alcool: 13.5%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges
de garde, nous recommandons une

température de service de 16 a 18 °C.
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