
Sauvignon Blanc Réserve trocken
Godramsteiner Münzberg, Weingut Bernhard Koch

Frühlingswein par excellence

Beschreibung:
„Rebstöcke sind wie Kinder: Man soll ihnen die Freiheit zur eigenen Entwicklung lassen, doch
müssen  klare  Regeln  und  Grenzen  vorhanden  sein,  damit  sie  zu  individuellen  Charakteren
heranwachsen  können“,  so  die  Philosophie  der  Familie  Koch.  Vier  Trauben  im  GaultMillau:
Das  Weingut  Bernhard  Koch  ist  2017  zur  Elite  Deutschlands  aufgestiegen.  Sichern  Sie  sich
jetzt den spannenden Weissen aus der Trendsorte Sauvignon Blanc und überzeugen Sie sich
selbst.
Degustationsnotiz:
Délicat  jaune  pâle  avec  des  reflets  tirant  sur  le  vert.  Nez  typique  du  cépage:  groseilles  à
maquereau et herbes des prés fraîches. Un fruit merveilleusement vif rappelant les agrumes,
le cassis, les groseilles à maquereau et l'herbe fraîchement cueillie. A la fois intense, frais et
corsé. Un Sauvignon Blanc presque idéal, avec du caractère, de la classe et la qualité d’une
Réserve - avec une finale riche et persistante. Un très bon rapport prix-plaisir.
Accompagne idéalement:
Nous recommandons ce vin avec des brochettes traditionnelles, des terrines de légumes, des
asperges,  des  champignons à  la  crème ou des escalopes viennoises.  Il  sera  aussi  parfait  à
l'apéro tout comme avec des salades et du fromage.
Servierempfehlung:
Frais, entre 8 et 10 degrés
Pays d'origine: Allemagne
Produzent: Weingut Bernhard Koch
Elevage: 5 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.0%
A boire: À l'apogée
Cépage(s): 100% Sauvignon Blanc
Artikelnummer: 0873220
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Sauvignon Blanc Réserve trocken
Godramsteiner Münzberg
Weingut Bernhard Koch

Herkunft: Allemagne
Notation: Score 18/20
Cépage(s): 100% Sauvignon Blanc
A boire: À l'apogée
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 5 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 12.0%
Servier: Frais, entre 8 et 10 degrés
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