
Malbec Auténtico
Valle Calchaquí, Bodega Colomé

Grand Malbec issu du plus haut domaine au
monde

Beschreibung:
La création de Colomé remonte à 1831: ce domaine, le plus élevé au monde, est également
le  plus  ancien  d’Argentine.  L’actuel  propriétaire,  Donald  Hess,  est  fier  de  son  Malbec
Auténtico. Il se distingue par des arômes incomparables dus à l’altitude des parcelles dont il
est  issu,  mais  aussi  aux  vignes  vieilles  de  plus  de  100  ans  qui  y  sont  cultivées.  Il
accompagnera à merveille une savoureuse pièce de boeuf ou un délicieux gratin.
Degustationsnotiz:
Pourpre  impénétrable  aux  accents  violets.  Opulence  de  baies  noires  et  bleues  dans  le  nez
explosif aux notes de mûres et de cassis, avec des nuances de clou de girofle et de poivre
noir,  puis  un  soupçon  de  violette.  La  bouche  est  d’une  incroyable  délicatesse,  dense  et
expressive,  dominée  une  fois  encore  par  les  petits  fruits  noirs  et  un  souffle  de  liqueur  de
cassis,  sur  une  agréable  fraîcheur;  des  notes  minérales  se  dévoilent  avant  le  magnifique
accord final.
Accompagne idéalement:
Accompagne à merveille les grillades, les boulettes de viande, les plats en daube et la viande
séchée, mais également les steaks et les côtelettes d'agneau.
Servierempfehlung:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Argentine
Produzent: Bodega Colomé
Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5%
A boire: jusqu'en 2028
Cépage(s): 100% Malbec
Artikelnummer: 0877719
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Malbec Auténtico
Valle Calchaquí
Bodega Colomé

Herkunft: Argentine
Notation: Decanter  95/100,  Descorchados  94/100,  Score

18.5/20, Tim Atkin 95/100
Cépage(s): 100% Malbec
A boire: jusqu'en 2028
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: en Cuve inox
Vol. alcool: 14.5%
Servier: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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