Botmaskop
Stellenbosch WO, Delaire Graff Estate

Bijou en provenance de Stellenbosch

Beschreibung:

Le jeune oenologue Morné Vrey nous livre ici un véritable coup de maitre: un vin puissant
tout en étant élégant et onctueux.

Degustationsnotiz:

Grenat pourpre saturé, disque rouge rubis. Bouquet dense aux nuances de baies noires et de
cassis, puis de romarin et de thym. Jolies notes de poivre dans la bouche concentrée et
souple aux tannins mdrs, (encore) légérement cassants et soutenus. En finale, cerises
sauvages, feuilles de tabac et jus de prunelle.

Accompagne idéalement:

Entrées, patés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles a chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages a pate mi-dure ou
dure (sbrinz ou fromage d'alpage).

Servierempfehlung:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Pays d'origine: Afrique du Sud

Produzent: Delaire Graff Estate

Elevage: 16 Mois en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.5%

A boire: jusqu'en 2032

Cépage(s): 66% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc, 9% Petit Verdot, 7% Merlot, 3% Mal

Artikelnummer: 0887020
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Botmaskop

Stellenbosch WO
Delaire Graff Estate

Herkunft: Afrique du Sud

Notation: Score 18/20

Cépage(s): 66% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc,
9% Petit Verdot, 7% Merlot, 3% Malbec

A boire: jusqu'en 2032

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 16 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.5%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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