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Vermouth bianco

Bottega

Beschreibung:
Degustationsnotiz:

Accompagne idéalement:

Alors que les sherrys secs comme le Fino, le Manzanilla ou I'Amontillado se marient
parfaitement avec des tapas comme les olives, le jambon ou le fromage Manchego, les
sherrys doux issus de raisins Pedro Ximenez sont divins avec la glace a la vanille, la creme
brGlée ou le caramel. Qu'ils soient Tawny, LBV ou Vintage, les portos s'harmonisent
particulierement bien avec les desserts au chocolat ou avec les fromages bleus comme le
Stilton et le Roquefort.

Servierempfehlung:

Différents styles exigent des températures différentes: Fino/manzanilla: 6 a 8 °C;
amontillado: 12 a 14 °C; Pedro Ximénez: 12 a 14 °C. Servir les jeunes portos entre 14 et 16
°C et les vieux portos entre 16 et 18 °C.

Pays d'origine: Italie

Vol. alcool: 16.0%

Artikelnummer: 09066--
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MOVENPICK
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Vermouth bianco

Bottega

Herkunft: Italie

Vol. alcool: 16.0%

Servier: Différents styles exigent des températures

différentes: Fino/manzanilla: 6 a 8 °C;
amontillado: 12 a 14 °C; Pedro Ximénez: 12 a
14 °C. Servir les jeunes portos entre 14 et 16 °C
et les vieux portos entre 16 et 18 °C.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



